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DEGUSTATION MILLESIME

2023

Une longue et riche récolte débutée le 10 septembre et achevée le 6 octobre par le Hautes-Cdtes de
Beaune rouge. 40 000 bouteilles produites. Dixit Aurélie, il est : « intense, éprouvant, bon et rond ! On
peut boire les villages et attendre les premiers crus. »

VINSROUGES

PERNAND-VERGELESSES
« SOUSLES CLOUS »
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Mé d'un secteur tardif, il titre un petit 12,5% et s'offre une petite robe sexy de pinot alsacien ! Sa saveur est
affriolante sur la cerise griotte. Il remplacera avec plaisir le rosé sur votre barbecue estival.

CHOREY LESBEAUNE

1.25 ha en deux longues parcelles pour des notes de bourgeons de cassis sous un jus pourpre. Le nez a
besoin d'un peu air mais en bouche il explose sur une fraicheur floral/végétale. Un vin qui évoque un Fixin
par sa trame serrée. .

BEAUNE 1ER CRU « BELLISAND »
Une robe concentrée au nez coiffé d'un parfum mdar de fleurs mauves (Iris et lilas) accompagné d'une

pointe de poivre vert. Le jus est serré sur un tannin ferme mais mature. Un Beaune généreux et déja prét
au service.

PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU « CREUXDELANET »

65 ares de fruits mauves fondant dans le verre. Son expression fruitée est droite tout en gardant un tannin
soyeux et une finale persistante qui tracte les papilles. Avec ce vin développez votre réseau social.

PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU « LESFICHOTS »

Son rouge carmin de grande densité révéle un bois neuf plus marqué qui reste agréable. Une saveur aux
tanin lisses pour une matiére savoureuse qui, si elle peut déja se boire, sera au meilleur a I'été 2027.



BOURGOGNE ALIGOTE « CUVEE ADN »

Autrefois baptisé « La Corvée », Aurélie change d'identité mais garde son ADN.

ADN : pour les initiales de ses trois prénoms. Un aligoté 100% cuve et de ceps de 1929, sans artifice. Une
fumé de pierres chauffées au soleil pour le nez. Au palais, vous trouverez de la tension par la nervosité, pas
par l'acidite.

PERNAND-VERGELESSES

Sous un doré franc de peau de citron, son parfum est confortablement boisé. Le fruit est charnu sur la

péche de vigne avec cette finale acidulée trés agréable. Idéale pour rencontrer Pernand a I'heure de
I'apéritif.

PERNAND-VERGELESSES 1ER CRU « CREUXDELANET »
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42 ares pour un jus éclatant ou le nez se délecte de fines fleurs d'acacia et d'une touche de miel. Une
accroche grasse libére un volume charnel extrémement salivant. Un superbe vin comme un parangon de
lappellation.

QUAND LE SERVICE S'TACCOMPAGNE D'UN FRANC SOURIRE

Avec deux coups de coeur sur neuf cuvées de 2023, Aurélie Berthod
confirme tout le bien que I'on pense de cette vigneronne qui fétera

I'an prochain les dix ans de son installation. Votre visite s'impose.
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